TERRAZZA RAME

UN'ORCHESTRA
DI EMOZIONI EE DESIDERI

Terrazza Rame Gourmet nasce per offrire agli ospiti
un’esperienza di gusto che abbraccia tutti i sensi.

Rame é un’emozione che va vissuta, un caos di sensazioni, un
insieme di pensieri e desideri che pian piano si trasformano in
soddisfazione, felicita, vita.

Ogni piatto € una creazione unica, un’opera culinaria che
appaga la vista, il gusto e I'olfatto.

Il nostro Executive Chef Giancarlo Lo Giudice vi accompagnera
in un emozionante viaggio culinario raccontandovi le proprie
esperienze e i luoghi che ha attraversato. Per voi ha creato tre
speciali menu di degustazione:
“Percorso e radici”, “Un Mare di Sapori”
e “Terra e passioni”.



Fig. |

[ Gli anelli degli alberi ci raccontano
la loro storia e il loro percorso |

MENU DEGUSTAZIONE

PERCORSO [ RADICI

Il menu “Percorso e Radici” ¢ composto da sette portate
per un’esperienza gastronomica unica, che vi condurra
alla scoperta della personale e creativa idea di Giancarlo
Lo Giudice. Un percorso emozionale tra territorio,
scoperte e ritorni nella sua terra di origine: la Sicilia.

c 70

Consulti la tabella allergeni a fine menu
Prezzo menu per persona. Bevande e vini esclusi.



AMUSE-BOUCHE

ANTIPASTO

L'UOVO MOLU...SH
®

Uovo poché, patate allo zafferano, tartufo nero,
parmigiano Vacche Rosse (3,7)

PRIMO PIATTO

PACCHERO AL RAGU DI MANZO.
SIFONATA DI PROVOLA E CAROTA AFFUMICATA

Ragu di manzo, sifonata di provola, carote affumicate
(1,7,9,12)

SECONDO PIATTO
STRACOTTO DI VITELLO
®

Guancia di vitello, sedano, carote, sedano rapa, torzella,
latte, pomodoro, olio, sale, pepe (7,9)

PRE-DESSERT

DESSERT

IL MIO PICCOLO REGNO

Cannolo siciliano, cassatina siciliana, cassata al forno, baba
(1,3,7)

PETIT FOUR
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Fig. 2

[ Una conchiglia racchiude
tutti i segreti del mare |

MENU DEGUSTAZIONE

UN MARE DI SAPORI

Il menu “Un Mare di Sapori”, con le sue sette portate, € un
viaggio in mare aperto, alla scoperta degli odori e dei colori

del Mediterraneo. Accostamenti inediti e sapori unici si
combinano ad un’estetica raffinata e gusti delicati.

c 85

Consulti la tabella allergeni a fine menu
Prezzo menu per persona. Bevande e vini esclusi.



AMUSE-BOUCHE

ANTIPASTO

BACCALA IN TRADIZIONE

Polpette di baccala, cavolfiore, alici, papaccelle

(1.4)

PRIMO PIATTO

LINGUINE AL RISTRETTO DI CANNOCCHIL.,
CRUDO DI SCAMPI [ CARCIOI']

Ristretto di cannocchie ,carciofi, e scampi di Mazara
(1,2,9,12)

SECONDO PIATTO

SEPPIA, FRIARIELLI E GELEE AL PEPERONCINO
@O®®

Seppia scottata, crema di friarielli, spugna al nero di seppia
(4,12)

PRE-DESSERT

DESSERT

PERA

Bavarese alle pere, crumble alle nocciole
(1,3,7)

PETIT FOUR



Fig. 3

[ La passione per la nostra terra
e la rampa di lancio verso nuovi sapori |

MENU DEGUSTAZIONE

TERRA E PASSIONI

Il menu “Terra e Passioni”, con le sue sette portate,
rappresenta una combinazione sinergica tra 'essenza
della tradizione campana e la personale espressione
culinaria del nostro Chef. Un incontro dal sapore unico,
un equilibrio perfetto tra tradizione e sperimentazione.

¢ 60

Consulti la tabella allergeni a fine menu
Prezzo menu per persona. Bevande e vini esclusi.



AMUSE-BOUCHE

ANTIPASTO

PARMIGIANA 2.0
©@®

Melanzana alla soya, spuma al parmigiano, crumble di pane

(17

PRIMO PIATTO

RISOTTO
CAPRLSE

© @

Riso acquerello, mou di datterini, mou di bufala, basilico
e crumble di pane (1,7,9)

SECONDO PIATTO

PEPERONE “MBUTTUNATO"
©@

Tre consistenze di peperone, maionese alla soya, caviale
di peperone verde, crumble di basilico e polvere di olive (1,6,7)

PRE-DESSERT

DESSERT

TIRAMISU
© @

Bavarese al mascarpone, ganache al caffe,
brownies al cioccolato, gelato al caffe (1,3,7)

PETIT FOUR






TERRAZZA RAME

MENU A LA CARTE

Il “Menu a la carte”, € composto da
4 antipasti, 4 primi, 4 secondi e 4 dessert.

Consulti la tabella allergeni a fine menu
Prezzo menu per persona. Bevande e vini esclusi.



ANTIPASTI

PARMIGIANA 2.0 € 20
®

Melanzana alla soya, spuma al parmigiano, crumble di pane

(17)

COMELE UN POLPO c 2h
ALLA LUCIANA

Polpo in umido, scarole saltate e corallo al suo nero

(1L7)

BACCALA IN TRADIZIONE ¢ 22

Polpette di baccala, cavolfiore, alici, papaccelle

(1,4)

L'UOVO MOU...SH € 20

Uovo poché, patate allo zafferano, tartufo nero,
parmigiano Vacche Rosse (3,7)



PRIMI PIATTI

TORTELLO AL BACCALA., ZUCCA,
CIPOLLE E PECORINO

Tortello al baccala, zucca, sifonata di cipolle di Montoro
e fonduta di pecorino nostrano (1,3,7,9)

RISOTTO CAPRESE

Riso acquerello, mou di datterini, mou di bufala, basilico
e crumble di pane (1,7,9)

PACCHERO AL RAGU DI MANZO.
SIFONATA DI PROVOLA E CAROTA AFFUMICATA

Ragu di manzo, sifonata di provola, carote affumicate
(1,7,9,12)

LINGUINE AL RISTRETTO DI CANNOCCHIL,
CRUDO DI SCAMPI £ CARCIOI']

Ristretto di cannocchie, carciofi e scampi di Mazara
(1,2,9,12)

c 24

c 2h

c 22

c 206



SECONDI PIATTI

SEPPIA. FRIARIELLI E GELEE c 24
AL PEPERONCINO

@D®®

Seppia scottata, crema di friarielli, spugna al nero di seppia
(4,12)

STRACOTTO DI VITELLO €23
®

Guancia di vitello, sedano, carote, sedano rapa,
torzella, latte, pomodoro, olio, sale, pepe (7,9,12)

MAIALINO ALLO SCAMPO ¢ 26
®

Pancia di maialino CBT, scampo di Mazara,
sifonata di patate (2,7,9)

PEPERONL "MBUTTUNATO” c 18

Tre consistenze di peperone, maionese alla soya, caviale
di peperone verde, crumble di basilico e polvere di olive (1.6,7)



DESSERT

PERA cl12

Bavarese alle pere, crumble alle nocciole

(17)

PASSION NUIT c10

Mousse al cioccolato, purea di lamponi
e gelato ai lamponi (1,3,7,8)

IL MIO PICCOLO REGNO ¢ 16

Cannolo siciliano, cassatina siciliana,
cassata al forno, baba (1,3,7,8)

TIRAMISU ¢ 16

Bavarese al mascarpone, ganache al caffe,
brownies al cioccolato, gelato al caffe (1,3,7,8)



INTOLLERANZE ALIMENTARI

Gentile Ospite,

I'esperienza dei nostri Chef unita alla freschezza dei prodotti utilizzati, Le garantiranno il massimo
della qualita desiderabile. Per avere informazioni riguardo la presenza di allergeni nelle nostre
preparazioni o quali alimenti hanno subito abbattimento di temperatura, La invitiamo a rivolgersi

al personale di sala.

L’Autorita Europea per la sicurezza alimentare si impegna a indicare la presenza di allergeni nei

prodotti alimentari sotto elencati dal regolamento UE 1169/2011.

ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei e derivati

3. Uova e derivati

4. Pesce e derivati

5. Arachidi e derivati

6. Soia e derivati

N

Latte e derivati

o

10.
11.
12.
13.
14.

Frutta a guscio e derivati
Sedano e derivati

Senape e derivati

Semi di sesamo e derivati
Anidride solforosa e solfiti
Lupino e derivati

Molluschi e derivati



LEGENDA SIMBOLI

PIATTO VEGETARIANO

Deliziose soluzioni e ricette a base vegetale
per valorizzare i prodotti della terra.

PIATTO FITNESS
Piatto che si sposa bene con un’attivita fisica volta
a migliorare il vostro benessere.

PIATTO BILANCIATO

Integrazione bilanciata di cereali, proteine sane,
verdure e ortaggi, grassi buoni per il condimento, frutta e acqua.

®
PIAXTTO SENZA GLUTINE

Piatto contenente massimo 20ppm (parti per milione) di glutine.

Pasta e pane senza glutine sono disponibili su richiesta.



TERRAZZA RAME

QUALCOSA RAME

(Caotico e gioioso insieme. Balinese). Qualcosa rame a Bali?
Il gamelan. Si tratta di un’orchestra composta da numerosi
strumenti, tra cui tamburi, gong, xilofoni, flauti di bambu

e strumenti a corda. La musica prodotta € complessa e
articolata, con melodie sovrapposte e piu linee ritmiche
suonate insieme. Il risultato? Caotico, allegro, vitale.
In una parola: Rame.

Scansiona il Qr code
e vivi lesperienza Rame.



